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 خدابه نام 

 ایران  استاندارد ملیآشنایی با سازمان 

در ستا   برداشتت  شتد.   ها  مقیاس و  اوزان قانون  تصتوی   با  1304در ستا     در ایران استتانداردستاز  ۀ مند در حوز  نظام  گاماولین 

  ها  مرتبطاستتتاندارد  با و انطباق کالاها نظارت  مرتبط با  ها  فعالیتبا توج  ب  نیاز کشتتور ب  تشتتییلاتی خاا برا  ان ام   1332

مصتوب   استتانداردۀ  ستستؤستی  مأقانون ت  1339و در ستا    استتاندارد غاازۀ  ادارانداز   راهمطالعاتی    مرحلۀ  ،ازجمل  کالاها  صتادراتی

 شد.

ملی، نظارت بر کیفیت کالاها   ها  استتاندارد  ها  مختلف ازجمل  تدوینمؤستست  در زمین ها   با افزایش توانمند    1344در ستا  

ها  غزمایشتگاهاز تأستی    و پ   بطتمر  ها  نام صتدور گواهی و ها  غزمایشتگاهیفعالیتۀ ، صتادراتی و وارداتی، توستعداخل  تولید

 استتاندارد و تققیقات صتنعتی ایرانۀ ستستؤاستتاندارد ب  مۀ ستستؤنام م  ،در م ل  شتورا  ملی ۀ مؤستست تصتوی  استاستنامتخصتصتی، با  

 .یافتتغییر 

ب  تمامی مقصتتتولات،   استتتتانداردافزایش پوشتتتش    و با هدف  نظام استتتتانداردۀ موج  قانون تقویت و توستتتعب   1396در ستتتا   

استتاندارد و تققیقات  ۀ عنوان مؤستستدر ستط  کشتور،  مؤستست تقییم جایگاه  روزغمدستاز ، تقویت، توستع  و ترویا استتانداردها و 

  یافت. صنعتی ایران ب  سازمان ملی استاندارد ایران تغییر

 شتودمیعنوان یک دستتگاه اجرایی مستتقل زیر نظر مستتقیم ر ی  جمهور اداره  ب  ایرانملی استتاندارد  ستازمان  ،قانوناین موج   ب 

بخشتی ب  کیفیت کالاها و گذار ، حستن نظارت و هدایت نظام استتاندارد و ایمینانستیاستت  در زمین حاکمیتی    رستمی مرجعو 

  .شودب  کشور وارد یا از کشور صادر میارا   و/یا  ،ک  در داخل کشور تولید است خدماتی

 :ها  هر مقور اشاره شده است، در این ا ب  برخی از فعالیتشودان ام می مقوردر چهار  ایران ها  سازمان ملی استانداردفعالیت

المللی ا  و بینمشارکت در تدوین استانداردها  منطق ،  روزرسانی و نشر استانداردها  ملیتعیین، تدوین، ب :    استتانداردساز ت1

دن امیان دستترستی مردم ب  مشتخصتات و کرترویا استتانداردها و فراهم غموزش و ،  ها  فنیکارگروهاز یریق عضتویت فعا  در  

 ؛ایلاعات مربوط ب  استانداردها  کالا و خدمات در سط  کشور

رسمی  ۀ  عنوان سامان  ب  المللی ییاهابین   دستگاهترویا  ،  شناسی قانونی کشورریز  و نظارت بر امور اندازهبرنام ی:  شناس اندازه ت 2

 ؛ وسایل سن شواسن ی شناسی قانونی در کشور و اندازه

داخلی  ۀ  کنندبازرستی  نهادها  ستن ی، واها  غزمون و غزمایشتگاه  مانندتأیید صتلاحیت نهادها  ارزیابی انطباق  یت:  صتلاح یدأیت ت 3

 ؛ها  مدیریتیسامان ۀ کنندشخاا حقیقی و حقوقی و گواهیاۀ کنندگواهی مقصو ،ۀ کنندگواهی نهادها   ،و خارجی

کنتر  کیفیت  ،  استاندارد نشانکاربرد  ۀ کالاها و خدمات دارا  پروان تمامنظارت بر حستن اجرا  استانداردها و  :  انطباق یابیارز ت 4

کنتر     ،کننتدگتان و تولیتدکننتدگتان داخلینتامراوب و حمتایتت از مصتتترف  کتالاهتا  منظور جلوگیر  از ورود  کتالاهتا  وارداتی بت 

 .المللیدن امیان رقابت با کالاها  مشاب  خارجی و حفظ بازارها  بینکرمنظور فراهم کیفیت کالاها  صادراتی ب 

ملی،   استانداردها   تدوین  حوزۀ  جمعدر  و  نیازسن ی  یریق  از  ایران  استاندارد  ملی  وزارتخان سازمان  از  ایلاعات   ها، غور  

ان منها  فنی، اتقادی کارگروهها، واحدها  تولید  و خدماتی، مراکز علمی، دانشگاهی و پژوهشی،  سازمان ها  صنفی و  ها و 

اولویتاستاندارد  ریز   برنام ملی    کارگروهنسبت ب  برگزار     و دفاتر تخصصی سازمان  صنعتی و ت دیدنظر   ها  تدوینو تعیین 

نوی  استانداردها  ملی ب  دبیران واجد پیش ۀ  تهی   ،یند تدوین استانداردها  ملیا براساس روش اجرایی فرکند. استانداردها اقدام می

با هدف    جمعی،ۀ  ت رب   و  ها  نوغیند  اورفنّی،  علمبع معتبر، دستاوردها   مناس  ها را براسانوی شود تا این پیشمیشرایط واگذار  

پیش منافع جامع       ارتقا کنند.  استانداردها سپ تدوین  مراجع ذ  ب   نوی   برا   نظرسن ی  و  منظور  اذ  نفع  در   ورسا   ربط 

م  ملی   کارگروه استاندارد،  و  تصوی   ملی  ب   تأییددرصورت  طرح  استاندارد  می م عنوان  ازد.  نشوصوب  پ   مصوب   استانداردها  

   د.نگیر   قرار می رسانی سازمان در دسترس عمومدرگاه ایلاع از یریق ۀ ملیاختصاا شمار
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 استاندارد کمیسیون تدوین

 مت و محل اشتغالسِ            کنندگان مشارکت           

  رئیس: 
 مقمد ، مریم

 صنایع اذاییدکتر  علوم و 

فرغورده و  اذایی  صنایع  کشاورز  پژوهشیده  پژوهشگاه   ها  

حبوباتفنی  کارگروه  دبیر  و    استاندارد و   الات 

INSO/ISO/TC34/SC4 

  دبیر:

 نازنین ،  مصل 

 دکتر  علوم و مهندسی صنایع اذایی

استاندارد   کل  و فنی  کارگروه    عضوو    البرزاستان  اداره  الات 

 INSO/ISO/TC34/SC4  حبوبات

  ترتی  حروف الفبا( )اسامی ب اعضا: 

 غذر ، نسیم

 دکتر  علوم و مهندسی صنایع اذایی

 واحد کرج  یدانشگاه غزاد اسلام

 ، زهرااحمد  دارانی

 مهندسی علوم و صنایع اذایی ارشد   یکارشناس

   شرکت غرد جرع  شاهین اصفهان

 منیره ، اختیار  

 مواد اذاییشیمی مهندسی  یکارشناس

   نام نیکشرکت  

 ارجمند ، زهرا 

 مهندسی علوم و صنایع اذایی یکارشناس

 شرکت یعم غفرین بارثاوا 

 امینی، نرگ  

 کارشناسی علوم و صنایع اذایی 

 شرکت سلامت فرد 

 بابایی، حمید 

 دکتر  علوم و مهندسی صنایع اذایی

 ین مقصو  پرش یستز یشگاهغزما

 قاسم ، بذرگر

 علوم و صنایع اذایی کارشناسی 

 رضو   صنایع اذاییشرکت 

 بهرامی، سپیده 

 دکتر  علوم و مهندسی صنایع اذایی

 دانشگاه غزاد اسلامی واحد شهر قدس

 پناهی، فرشت  

 کارشناسی شیمی کاربرد  

 

 شرکت افروز شیمی لارک  
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 مت و محل اشتغالسِ            کنندگان مشارکت           

   نازنین ، پورتقی

 علوم و صنایع اذایی کارشناسی 

 غزما پیمانغزمایشگاه همیار 

 منا ، جلا 

 مییروبیولوژ  کارشناسی 

   فنون  تی فیک  ستمیس غزمایشگاه همیار

 غرزو ، حاجی علی اکبر  

 صنایع اذایی  کشاورز  علوم و کارشناسی مهندسی 

 شیرین ناب باختر شرکت 

 حبیبی، غذر

 کارشناسی مهندسی تینولوژ  علوم و صنایع اذایی

 شرکت کیک و کلوچ  شادان یوس 

 اکرم، حسینی نس 

 صنایع اذایی  ارشد علوم وکارشناسی 

  نادریان فردشرکت  

 خشنود، احمد 

 مهندسی شیمی صنایع اذایی  کارشناسی

 شرکت سیرنگ 

 شقایق، خواج  علی چالشتر  

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع اذایی 

 بختیار  اداره کل استاندارد استان چهارمقا  و 

 ، سپیده دولتی

 بهداشتی و تغذی کتر  علوم د

 دفتر بهبود تغذی  وزارت بهداشت درمان و غموزش پزشیی 

 راستگو، غناهیتا 

 دکتر  علوم و صنایع اذایی

 یمنی ا  تیریمد  ستمیس فنی  کارگروه  دبیر    و  زرماکارون  شرکت

 INSO/ISO/TC34/SC17 ییمواد اذا

 نییتا راستگو،  

 صنایع اذاییدکتر  علوم و 

 شرکت پژوهشی صنعتی زر )سهامی عام( عضو مستقل

 رحمانی، مهسا 

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع اذایی 

 شرکت صنایع اذایی درنا 

 

 پور، مریمرستم 

 کارشناسی علوم و صنایع اذایی 

 شرکت بیسیویت اصفهان فرخنده 

  سپیده ،  ساسانیان

 اذایی علوم و مهندسی صنایع ارشد  کارشناسی 

 گیلان استان اداره کل استاندارد 

 ستار ، اعظم  

 کارشناسی علوم و مهندسی صنایع اذایی

 شرکت بیسیویت اصفهان فرخنده 
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 مت و محل اشتغالسِ            کنندگان مشارکت           

 یعقوبی، امینسید 

 دکتر  علوم و صنایع اذایی

پژوهشی  صنعتی  شرکت   ی  فنکارگروه      یر و    کامزرو 

 INSO/ISO/TC34 ها  اذاییفرغورده

 صداقت، اسما 

 کارشناسی ارشد بیوشیمی 

 شرکت نظارت بر بهداشت انسانی و استاندارد قشم  

 حمید ، ضیغمیان

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع اذایی 

 غزمایشگاه غزما پیمان ایساتی 

 یاهر ، نسرین

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع اذایی 

 شرکت بیسیویت سلامت  

 فایم ، علیدوست

 صنایع اذایی  شیمیکارشناسی ارشد  

  بیسیویت گرجیشرکت  

 فرجی، رزگار

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع اذایی 

  کامزرو پژوهشی صنعتی شرکت 

 فروزان، بیژن

 کارشناسی علوم و صنایع اذایی  

 غزمایشگاه نمون  غزما  پاسارگاد 

 

 مقمود، فروزان تبار

 اذایی  بهداشت مواد دکتر  

 دانشگاه علوم پزشیی استان فارسمعاونت اذا و دارو  

 نسیم ، فرهاد  خطیر

 ارشد مهندسی کشاورز  کارشناسی 

 اداره کل استاندارد استان البرز 

 مینا ، فلاحتگر

 کارشناسی علوم و صنایع اذایی 

 نوشین فرد لاهی ان شرکت  

 فلاح کیش، پیمان

 کارشناسی علوم و صنایع اذایی 

 شرکت پژوهشی و صنعتی زر  

 فیروز زارع، معراج

 دکتر  علوم و صنایع اذایی

 شرکت سولییو کال  

 قاسمی، هد  

 کارشناسی ارشد شیمی معدنی 

 فنون  تیفی ک  یستمسهمیار  یشگاهغزما

 کاظمی، فرشت   

 کارشناسی ارشد شیمی ت زی 

 شرکت سولییو کال  
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 مت و محل اشتغالسِ            کنندگان مشارکت           

 کامل، سمیرا

 ییاذا ع یصنا علوم و   کشاورز  یمهندس

 فراچاشت ییاذا عیشرکت صنا

 کاه ، اعظم 

 کارشناسی ارشد مهندسی علوم و صنایع اذایی 

 غزمایشگاه پیام غزما  البرز 

 هاد ، کریمی مقدم

 دکتر  شیمی ت زی  

 شرکت پشمک حاج عبدالل 

 کشتیبان، عطا 

 کارشناسی مهندسی شیمی صنایع اذایی

دانشگاه  ها  اذایی، غرایشی و بهداشتی  اداره نظارت بر فرغورده

 علوم پزشیی و خدمات بهداشتی و درمانی استان غذربای ان اربی

 گروسی، نگین 

 مهندسی علوم و صنایع اذایی دکتر  

 شرکت صنایع اذایی درنا 

 م ید  نژاد، فرناز 

 کارشناسی علوم و مهندسی صنایع اذایی

 شرکت سلامت فرد 

 شبنم مقمد ، 

 علوم و صنایع اذاییدکتر  

  انصار  شرکت 

 نادیان، نرگ   

 دکتر  علوم و مهندسی صنایع اذایی

شیلات   اصفهان  عضو  شرکت  و   فرعی  فنی  کارگروهو  الات 

 INSO/ISO/TC34/SC4 حبوبات

 نخعی، ناهید 

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع اذایی 

معاونت اذا و دارو  دانشگاه علوم پزشیی و خدمات بهداشتی و  

 درمانی استان البرز

 نصیر ، فایم 

 کارشناسی ارشد علوم و صنایع اذایی 

بهداشتی    و  اذایی  صنایع  استاندارد  اجرا   بر  نظارت  دفتر 

 سازمان ملی استاندارد ایران 

 نصیر ، لیلا

 فناور  مواد اذایی  -دکتر  علوم و صنایع اذایی

ها  بین  استانداردیقی و مشارکت در تدوین  دفتر مطالعات تطب

  سازمان ملی استاندارد ایران المللی

 نقی پور، فریبا 

 اذایی ایعدکتر  علوم و صن

 موسس  تققیقات اصلاح و تهی  نها  و بذر 

 روح ال ، نور  

   علوم تغذی کارشناسی 

 خرمدره   صنعتی مینوشرکت 

 واتگر، شهرک

 ور  مواد اذایی افن - کارشناسی ارشد صنایع اذایی

  نظر  شرکت غذر نان 
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 مت و محل اشتغالسِ            کنندگان مشارکت           

 واقفی مقدم، ژیلا

 کارشناسی شیمی مقض 

 شرکت صنعتی ن اتی 

 هداوندخانی، شیرین 

 کارشناسی ارشد علوم و مهندسی صنایع اذایی 

 شرکت صنعتی پارس مینو  

 

 یوسفی رامند ، گیتی 

 کارشناسی علوم و صنایع اذایی 

 انصار  شرکت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 INSO 2553:2026 1404: سال 2553استاندارد ملی ایران 

 

 ح  
 

 مندرجات  فهرست

 صفحه  عنوان

   پیشگفتار

 1 کاربردۀ هدف و دامن 1

 1 مراجع الزامی 2

 3 و تعاریف  اصطلاحات 3

 6 انواع کیکدهنده  مواد تشییلها  ویژگی 4

 6 ها  مواد اولی  اصلی ویژگی 1-4

 7 هاناپذیرفتنی  2-4

 8 ها  حسی و ظاهر ویژگی  3-4

 8 وزن کیک نسبت وزن مغز  ب   4-4

 8 ها  فیزییی و شیمیاییویژگی 5-4

 10 مییروبی ویژگی 6-4

 10 شرایط بهداشتی     7-4

 10 هاانی کننده   8-4    

 11 هانگهدارنده   9-4    

 11 ا ادعاها  سلامتی و تغذی    10-4

 11 بردار نمون   5

 11 ها  غزمونروش      6

 11 هاناپذیرفتنیغزمون   6-1

 11 یها  ظاهر  و حسّویژگی  غزمون 6-2

 11 ساز  نمون غماده        6-3

 12 گیر  نسبت وزن مغز  ب  وزن کیکاندازه        6-4

 12 گیر  ریوبتغزمون اندازه 6-5

 12 گیر  پروتئینغزمون اندازه 6-6

 12 گیر  قندِکلغزمون اندازه 6-7

 12 گیر  چربیاندازهغزمون   6-8

 12 استخراج روان کیک 6-9

 13 گیر  عدد پراکسید روان استخراجیغزمون اندازه 6-10

 13 گیر  اسیدیت  روان استخراجیغزمون اندازه 6-11

 13 گیر  اسیدچرب تران اندازه 6-12

 13 فعالیت غبیگیر   اندازه 6-13
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 13 گیر  فیبراندازه 6-19

 14 بند بست  7
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 16 ها  مواد اولی  اختیار ویژگیدهنده( « )غگاهیالفپیوست »

 23 راهنما  غزمون بافت کیکدهنده( « )غگاهیبپیوست »

 24 کتابنام 
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   پیشگفتار 

  شود. می  منتشر  1396/ 02/10، مصوب  1، بند  7استناد قانون تقویت و توسعۀ نظام استاندارد، مادۀ  ب این استاندارد  

  تدوین   ایران  ملی روش اجرایی تدوین استانداردها   و    5ایران    ملیاستاندارد    براساسایران    ملیاستانداردها   

 اور نّف  ،  صنایع، علومۀ  و جهانی در زمین  ملیها   تقولات و پیشرفت  باحفظ همگامی و هماهنگی    برا  شوند.  می 

 شود. منتشر می  نام تصقی و/یا    اصلاحی ها  غن  برا شده یا  لزوم ت دیدنظر    تدرصور  ملیاستانداردها   و خدمات،  

استاندارد   جلساین  ملی  07/11/1404مورخ    2068ۀ  شمارۀ  در  استاندارد  کارگروه  اذایی  ها تصوی     صنایع 

 صوب شده است. م

 شود:و جایگزین غن می  کند میزیر را بایل   ملیاین استاندارد، استاندارد 

 ها  غزمونها و روشویژگی – کیک،  1400: سا   2553استاندارد ملی ایران  −

 شرح زیر است:، ب و تدوین این استاندارد  مورد استفاده در تهی منابع

ها   پژوهشتتیده صتتنایع اذایی و فرغورده  :کرج  ،تهی  شتتده از مراکز عرضتت  و فروش  انواع کیک غزمون نتایا −

 1404، کشاورز 

کرج: ستتازمان ملی    ،)ستتینا(  استتتاندارد   نظارت بر اجراییپارچ   ستتامان   انواع کیک در  یشتتگاهیغزما یانتا −

 1404 استاندارد ایران،

 

 

 تا   1392   ها، پژوهشگاه استاندارد، سا کیک ها یژگیو یشگاهیغزما نتایا
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 ها و روش های آزمونویژگی  –کیک 

 کاربردۀ  هدف و دامن        1

 کند. را تعیین می کیکگذار  انواع بند  و نشان ها  غزمون، بست بردار ، روشها، نمون ویژگیاین استاندارد، 

 ( کاربرد دارد.1-3  اصطلاحیمدخل )یبق کیک این استاندارد برا  انواع 

 ب  میزان بیشتر از   ،ها  کاکا وییشیلات یا فراورده  ک  میزان  کیک  ها  حاو  فراوردهاین استاندارد برا  سایر  

 ، کاربرد ندارد.باشد وزن کل فراورده  40 % 

ها  و ویژگی  608استاندارد ملی ایران    درشود،  استفاده می شیلات  وزن غن از    40  ا  ک  ب  میزان بیشتر از %ها  فراوردهویژگی  نکته:

ذکر شده    12018استاندارد ملی ایران    درشود،  استفاده می ها  کاکا ویی  فرغوردهاز    وزن غن  40  ا  ک  ب  میزان بیشتر از % فراورده

 . است

 مراجع الزامی        2

صورت الزامی ارجاع داده ها ب غن  مقتوا مراجع زیر، مدارکی هستند ک  در متن این استاندارد ب  کل یا بخشی از  

وا مراجع  درخص  .شودمقسوب می شده، جز ی از الزامات این استاندارد  دادهارجاع  مقتوا  بنابراین،    ؛شده است

وا مراجع بدون تاریخ، غخرین ویراست غن مرجع )شامل درخص  .تاریخ، فقط همان ویراست کاربرد دارددارا   

 دارد.  نام ( کاربرداصلاحی /تصقی هرگون  

 ها  غزمون ها و روشویژگی - بیسیویت، 37استاندارد ملی ایران  −

 ها  غزمونها و روشویژگی - شیر ، 69استاندارد ملی ایران  −

 ها  غزمونها و روشویژگی –غرد گندم ، 103استاندارد ملی ایران  −

  ها  غزمون    ها و روشویژگی – ، تخم خوراکی ماکیان219استاندارد ملی ایران  −

 ها  مییروبیولوژ  ویژگی –  غب غشامیدنی، 1011استاندارد ملی ایران  −

 ها  فیزییی و شیمیاییویژگی –  غب غشامیدنی، 1053استاندارد ملی ایران  −

 غیین کار   – اصو  کلی بهداشت در مواد اذایی، 1836استاندارد ملی ایران  −

ها و ویژگی  - ها  الات و حبوبات، غرد و پروتئین سویامییروبیولوژ  فرغورده،  2393استاندارد ملی ایران   −
    ها  غزمونروش

 ها  غزمونها و روشویژگی - ها  قناد  و شیرینیمییروبیولوژ  فرغورده ، 2395استاندارد ملی ایران  −

 ها  غزمون ها و روشویژگی  - پودر تخم مرغ کامل، 2487استاندارد ملی ایران  −

ب     شناسایی  -ها  مصنوعی در مواد خوراکی  رنگ  –ها  خوراکی م از  افزودنی،  2634استاندارد ملی ایران   −
 روش غزمون  - روش کروماتوگرافی لای  نازک
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روش :  1قسمت    –ریوبت    گیر اندازه  تعیین   روش  –ها  غن  الات و فرغورده،  2705-1استاندارد ملی ایران   −
 مرجع

 بند  شده ک  مصرف اذایی دارند. ها  کشاورز  بست بردار  از فرغوردهنمون ، 2836استاندارد ملی ایران  −

 روش عمومی  –گیر  مقدار فیبر خام اندازه –ها  اذایی، کشاورز  فرغورده ، 3105استاندارد ملی ایران  −

- ها  غرد  و صنایع پخت  الات و فراوردهها  خوراکی م از در غرد  فزودنیا،  3494استاندارد ملی ایران   −
 هرست و موارد مصرف ف

 ها      ها و روشویژگی  - هامییروبیولوژ  انواع قند و شیر و سایر شیرین کننده، 3544استاندارد ملی ایران  −

 غزمون 

 اسیدیت   گیر  عدد اسید  واندازه – ها  گیاهی و حیوانیها و چربیروان، 4178استاندارد ملی ایران  −

  گیر  مقدار پراکسید ب  روشاندازه –ها  گیاهی و حیوانی ها و چربیروان ،4179استاندارد ملی ایران  −

 تعیین نقط  پایانی ب  روش چشمی   -یدومتر     

 کلی  گذار چس مقررات بر  -بند  شده  مواد اذایی از پیش بست   ،4470استاندارد ملی ایران  −

 غ ین کار واحدها  تولید  کیک و کلوچ    ،5969استاندارد ملی ایران  −

ایران   −   تقمل   عدم  ب   مبتلا  افراد  استفاده  برا   خاا  رژیمی  اذاها   –مواد اذایی     ، 7948استاندارد ملی 
 مون غز روش و ویژگی   -گلوتن

 گذار  چس و سلامتی در بر  ا تغذی راهنما  ب  کارگیر  ادعاها   ، 10211استاندارد ملی ایران  −

ایران   − ملی  و سبز   فرغورده   ،11541استاندارد  میوه    اسید  و  بنزو یک  اسید   ها الظت  گیر اندازه  – ها  
 بالا کارغیی با مایع کروماتوگرافی روش – سوربیک

   مقدار چربی خام و چربی  گیر اندازه  -  خوراک دام ها  غن و  الّات و فرغورده،  11691استاندارد ملی ایران   −
 کل ب  وسیل  روش استخراج راندا   

ها  کره کاکا و در کره کاکا و معاد -ها  حیوانی و گیاهی  ها و چربیروان،  12961-1  استاندارد ملی ایران   −
 ها  کره کاکا و تعیین وجود معاد :  1قسمت  -ساده   شیلاتو 

ها  کره کاکا و در کره کاکا و معاد - ها  حیوانی و گیاهی  ها و چربیروان،  12961-2  استاندارد ملی ایران    −
 ها  کره کاکا وتعیین مقدار معاد   :2قسمت  -ساده   شیلاتو 

استرهاى کروماتوگرافی گازى متیل    -  ها  گیاهی و حیوانیها و چربیروان،  13126-2استاندارد ملی ایران   −
 سازى متیل استرهاى اسید چرب: غماده2قسمت  - اسید چرب

ها  گیاهی و حیوانتی کروماتوگرافتی گاز  متیل استرها   ها و چتربیروان،  13126-4استاندارد ملی ایران   −
 گیر  با کروماتوگرافی گاز  مو ین اندازه:  4قسمت  - اسید چرب
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 ها  غزمون ها و روشویژگی -تخم مرغ کامل پاستوریزه ، 13248استاندارد ملی ایران  −

- گیر  میزان نیتروژن و مقاسب  مقدار پروتئین خام  اندازه  –  الات و حبوبات،  19052استاندارد ملی ایران   −
   وش ک لدار

 ها  غزمون )برون تن(روشها و ویژگی –ها  پروبیوتیک مییروارگانیسم، 19459استاندارد ملی ایران  −

 ردار  برا  تبون تها  نمروش  -  واد اذاییتتها  مرهتولوژ  زن یتیروبیت می،  20834ی ایران  تتاندارد ملتاس    -

 شناسی مییروب ها ونتغزم

 روش غزمون  - تعیین فعالیت غبی -  مواد اذایی و خوراک دام، 22805استاندارد ملی ایران  −

 و تعاریف  اصطلاحات        3

 رود.ر میکا در این استاندارد، اصطلاحات و تعاریف زیر ب 

 کیک     3-1

cake  

مواد اختیار  م از در صورت لزوم،  ( و  1-4)یبق زیربند  نرم و اسفن ی است ک  از مواد اصلی    با بافت  ا وردهافر

( در  خوراکی  شده  می«الف»پیوست  ذکر  تهی   ب   .  شود(  کیک  می  4انواع  تقسیم  اصلی  شامل  گروه  و  شوند 

تا    1-1- 3  مدخل اصطلاحیدرج در  تمطابق تعاریف مندار  دار و روکشمغز براونی،  ،  ساده(دار )یعمها   کتکی

 گروه اصلی قرار دارند.  4باشند. سایر انواع کیک در ییی از ، می3- 1- 3مدخل اصطلاحی 
 

خاا  ا  خاا باشتتتد نوع کیک با نام غن ماده ا  یا مغز  کیک از مادهو/وزن کیک  10% حداقلدر صتتتورتی ک    :مدخل  1 ۀنکت

وزن کیک از  3 %ها  کاکا ویی ک  حداقل شتیلات استت. ب  استتانای کیک  10 %  شتود. برا  ماا  کیک شتیلاتی دارا  مشتخص می

 پودر کاکا و است.
 

ب  نقص ژنتییی متابولیسم  افراد مبتلا    مخصوا  ها  کیکبدون گلوتن و    ها  مانند کیک  ،از انواع کیک  برخیدر      :مدخل  2  ۀنکت

 باشد. غرد گندم از مواد اصلی تشییل دهنده نمی  ،1ها اسیدها  غمین  و پروتئین
 

 

3-1-1     

 ساده(دار )طعمکیک 

flavored cake (simple) 

 شیلات  /یا پودرکاکا و ها  م از خوراکیدهندهیعمدر غن از  ک     ،1-3  مدخل اصطلاحییبق  است    نوعی کیک

 .کاکا ویی کیکپرتقا ، با یعم  کیک مانند:  شود.استفاده می

 
 hyenylketonurip مانند مبتلایان ب   11
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 . مانع استبلا  یروان ای یاسفن  کیدرج عنوان کدار گذار  کیک یعمدر نشان مدخل:  1 ۀنکت

3-1-2 

 براونیکیک 

brownie cake 

میزان شیر و روان مصرفی در این نوع کیک بیش از سایر ،  1-3  اصطلاحیمدخل  یبق  ک     ی استمریوبکیک  

ها  مندرج در این استاندارد است. در تهی  خمیر این نوع کیک از شیلات و  ها باشد و دارا  ویژگیانواع کیک

 شود. یا کرم کاکا ویی استفاده می/یا از فرغورده کاکا ویی و/کره کاکا و و

3-1-3 

  دار یمغزکیک 

center filled cake 

ب  (  «الف »پیوست  یبق  )در یی فرایند تولید، سایر مواد خوراکی  ک     ،1-3  مدخل اصطلاحییبق    نوعی کیک

توان از انواع مغز  مانند: کشمش، گردو، در این نوع کیک می  .شودیا با خمیر غن مخلوط می/فراورده تزریق و

 ا  و کرم وانیلی استفاده کرد.شیلاتی، کرم فندقی، کرم میوهفندق، کرم کاکا ویی، کرم شیلاتی، چیپ  

3-1-4  

 دار روکش کیک

coated cake 

، با مواد خوراکی  غن  سط کل  از    50  %  کمین   یاکامل    یورب   ک   ،1-3  مدخل اصطلاحییبق  است    نوعی کیک

  کیک   :مانند   . شده باشد یا شیر، پوشیده  /پودر کاکا و و   کاکا ویی،   ۀ فراورد  مانند شیلات،ذکر شده در نام فراورده  

 دار شیلاتی روکش

3-2   

 کیک غنی شده 

fortified cake 

یور یبیعی در ماده اولی  ساز ، در شرایطی ک  ب منظور انیک  یک یا چند ماده مغذ  ب است    نوعی کیک

 شود.  افزوده می کیکها کمتر از میزان یبیعی اولی  باشد، ب  فرمو  موجود نباشند یا مقدار غن

 شود. صلاح قانونی اخذ می ها(، م وزها  لازم از مراجع ذ  کننده برا  استفاده از مواد مغذ  )انی مدخل: 1 ۀنکت
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3-3   

 ر داکیک سبوس

 کیک فیبردار  

high bran cake 

high fiber cake 

   فیبرها  خوراکی استفاده شده باشد.سایر یا /واست ک  در تهی  غن از سبوس   نوعی کیک

ها  شود و ویژگیدر صورت استفاده از سایر فیبرها  خوراکی، م وزها  لازم از مراجع ذ  صلاح قانونی اخذ می   مدخل:  1  ۀنکت

 باشد. می  مرتبط مواد مذکور مطابق استانداردها  ملی 

3-4 

 پروبیوتیک کیک

probiotic Cake 

ها  مرتبط با ادعاها  فراسودمند و پروبیوتیک، در غن مقررات و ضوابط اذاها  است ک  از نظر ویژگی  کیکنوعی  

 .صلاح قانونی رعایت گرددساز  مراجع ذ فراسودمند و انی

3-5   

 پروبیوتیک 

probiotic 

زندهمییروارگانیسم قرار  ها   میزبان  در دسترس  کافی  میزان  ب   اگر  ک   ای اد خواا ا  هستند  باعث  گیرند، 

 شوند. بخش میسلامتی

3-6    

 مرِکِ

cream 

  بیشین  ) شامل: روان، شیر، نشاست ، شربت اینورت، شربت گلوکز، شربت فروکتوز خلویی از یک یا چند ماده اولی   م

کاکا ویی،  ها  ورده ا ها، فر پرکننده شود. مانند: انواع  داده می ها  کیک قرار  لای  بین    ( و مواد افزودنی م از است ک  55  %

 . کرم وانیلی     و ا م فندقی، کرم شیلاتی، کرم میوه کاکا ویی، کر کرم 
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3-7    

 مغزی 

filling 

 گیرد.است ک  درون کیک قرار میدر این استاندارد  ذکر شدهمخلویی از یک یا چند ماده اولی  

3-8  

 پوشش 

 روکش 

enrobe 

coating 

icing 

را   کیکز سط   ا  50  %  یا کمین ک  تمام  است  استاندارد    این  در  ذکر شدهک یا چند ماده اولی   مخلویی از ی 

 بپوشاند. 

3-9     

 تزئین

 پاشش

sprinkle 

decoration 

  کیک ب  اشیا  مختلف ب  منظور زیباساز ، رو   استاندارد ک   این  در    ذکر شدهک یا چند ماده اولی   مخلویی از ی

 شوند. قرار داده می

3-10   

 فعالیت آبی 

water activity 

 . است نسبت فشار بخار غب هر نوع ماده اذایی ب  فشار بخار غب خالص در همان درج  حرارت
 

 انواع کیکمواد تشکیل دهنده های ویژگی         4

 : باشند یم ریب  شرح ز کیکانواع   د یمورد استفاده در تول  اولی  اصلی موادها  ویژگی

 اصلی  ه یمواد اول هایی ژگیو  4-1

 103مطابق با استاندارد ملی ایران  باید    کیکانواع    د ی غرد گندم مورد استفاده در تولشیمیایی    ها یژگیو   4-1-1

  . باشد   2393مطابق با استاندارد ملی ایران  باید    کیکها  مییروبی غرد مورد استفاده در تولید انواع  ویژگی  .باشد 
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ب  همراه غرد گندم یا جایگزین    در صورت استفاده از غرد سایر الات و شب  الات )مانند جو، برنا، جو دوسر و ذرت( 

 باشد.  مرتبطباید مطابق با استانداردها  ملی  ها  غن مل غن، ویژگیکا

مطابق با استاندارد ملی ایران  باید    کیکانواع    د ی مورد استفاده در تولغشامیدنی  غب  شیمیایی    ها یژگ یو   4-1-2

مطابق با استاندارد ملی  باید    کیکمورد استفاده در تولید انواع  غشامیدنی    غبها  مییروبی  ویژگی  .باشد   1053

 . باشد  1011ایران 

ها  ویژگی  .باشد     69مطابق با استاندارد ملی ایران  باید    کیک  انواع  د ی مورد استفاده در تول  شیر  ها یژگیو   4-1-3

مطابق با استاندارد ملی  باید    کیکمورد استفاده در تولید انواع    ها کنندهمییروبی انواع قند، شیر و سایر شیرین 

 . باشد  3544ایران 

 مرتبطاستانداردها  ملی  مطابق با  باید    کیکانواع    د یمورد استفاده در تولتخم مرغ و مشتقات    ها یژگ یو   4-1-4

 باشد. 

 .باشد   219مطابق با استاندارد ملی ایران باید  خوراکی ماکیانها  تخم  ویژگی −

 .باشد   2487مطابق با استاندارد ملی ایران باید مرغ کامل   تخمپودر  ها  ویژگی −

 .باشد   13248استاندارد ملی ایران  مطابق باباید مرغ مایع   ها  تخمویژگی −

 . استشین« مرغمرغ تازه در مقل تولید انواع کیک، منوط ب  داشتن »دستگاه تخماستفاده از تخم :کتهن

 . باشد  مرتبطملی  ها مطابق با استانداردباید  کیکانواع   د یمورد استفاده در تول ها  انواع روانیژگ یو  4-1-5

 . باشد استفاده از روان سویا در تولید انواع نان کیک، م از نمی

 مراجع  شود. «الف»ب  پیوست   کیکمواد اولی  فرعی )اختیار ( مورد استفاده در تولید انواع  غگاهی ازبرا   :کتهن

 ها ناپذیرفتنی    2-4

یا ب  خطر افتادن /موج  عدم مصرف و  هر یک از این مواردها شامل عواملی ب  شرح زیر است ک  وجود  ناپذیرفتنی

 شود.کننده میسلامت مصرف

 مواد خارجی   1-2-4

 و مو باشد.  ها، شیش حشرات و بقایا  غنباید بدون هرگون  مواد خارجی مانند سنگ، شن،   کیک

 زدگیکپک  2-2-4

 زدگی ک  با چشم ایرمسل  قابل دیدن است، باشد. باید بدون هرگون  غثار کپک کیک

 آفات   3-2-4

 ها باشد. ها و بقایا  قابل رویت غنباید بدون هر نوع غفت زنده در تمام مراحل زندگی، غفت مرده و اندام کیک
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 مواد افزودنی   4-2-4

انواع کیک ایرم از است.  Lakeها   رنگ  و  مصنوعیمشاب  یبیعی،    ،ها  یبیعیافزودن رنگ نان  تولید  در   ،

 مصنوعی در مغز ، پوشش و تز ین ایرم از است. ها  افزودن رنگ

 حسّی های ظاهری و ویژگی    4-3

 زیر باشند:  حسّیو  ظاهر ها  باید دارا  ویژگی کیکانواع 

 پوسته    4-3-1

بدون غثار سوختگی،   زدگی،یینواخت، بدون لک، بدون تاو ، رنگ و سطقی  ظاهرانواع کیک باید دارا     ۀپوست

 .  خشیی و خردشدگی باشد عدم سفت بودن، 

 بافت   4-3-2

 . دارا  رنگ مشخص یبق مواد اولی  باشد و منظم، یینواخت دارا  بافت همگن، انواع کیک باید 

ا   قهوه ها  ساده ب  رنگ  ا  تیره و کیککاراملی و شیلاتی ب  رنگ قهوه ا ،  ها  کاکا ویی، قهوهپوست  و بافت انواع کیک   :نکته

 . استیا یلا ی /روشن و

 ( مزه و بو ) طعم  4-3-3

کهنگی و ناشی از    یعم  :مانند )خارجی    یعمیبیعی و مخصوا ب  خود بوده و بدون    یعمباید دارا     انواع کیک

 باشد.  (سوختگی و ترشیدگیزدگی، کپک شدگی،و تند  فساد روانماندگی، 

 نسبت وزن مغزی به وزن کیک   4-4

 باشد.   12 %کمین  باید  م یا مغز  ب  وزن کیکرِنسبت وزن کِ

 شیمیایی   فیزیکی و هایویژگی    4-5

 باشد.  1 جدو  مطابق باباید  انواع کیکشیمیایی فیزییی و ها  ویژگی
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  کیکشیمیایی انواع فیزیکی و های ویژگی  :1جدول 

 هاویژگی ردیف 
 انواع کیک 

 دار روکش دار مغزی  براونی دار )ساده(طعم

 23بیشین   23بیشین   23بیشین   22بیشین   وزنی(درصد ریوبت ) 1

   الفمبنا  ماده خشک(بر  وزنیدرصد  )پروتئین  2
 7کمین  

 (5/ 7)ضری  پروتئین  

 6/ 5کمین  

 (5/ 7)ضری  پروتئین  

 7کمین  

 (5/ 7)ضری  پروتئین  

 7کمین  

 (5/ 7  )ضری  پروتئین

 42بیشین   38بیشین   38بیشین   38بیشین     ب  مبنا  ماده خشک(بر  وزنیدرصد )کل )مونو و د  ساکاریدها(  قندِ 3

 30بیشین   28بیشین   27ین   ب بیش 27  ین ب بیش خشک( مبنا  ماده بر  وزنیدرصد )چربی  4

 2بیشین   2بیشین   2بیشین   2 بیشین  عدد پراکسید روان استخراجی )میلی اکی والان در کیلوگرم(  5

 0/ 6بیشین   0/ 6بیشین   0/ 6بیشین   0/ 6 بیشین  پوزنی(درصد ) بر حس  اولئیکاسیدیت  روان استخراجی  6

 2بیشین   2بیشین   2بیشین   2 بیشین  وزنی( درصد ) تران  در روان استخراجیاسید چرب  7

 0/ 78بیشین   0/ 78بیشین   0/ 8بیشین   0/ 78 بیشین    ºC 25 فعالیت غبی در 8

9 pH  7بیشین   7بیشین   7/ 4بیشین   7 بیشین  ت 

 0/ 05بیشین   0/ 05بیشین   0/ 05بیشین   0/ 05 بیشین  ث مبنا  ماده خشک(بر  وزنیدرصد )خاکستر نامقلو  در اسید  10

 منفی  منفی  منفی  منفی  ج در نان کیک رنگ افزودنی 11

 5بیشین   5بیشین   5بیشین   5 بیشین  چوزنی(درصد )معاد  کره کاکا و  12

دار با نان براونی میزان  دار و مغز  ها  روکشدر کیک  شود. رو  مخلویی از کل کیک شامل نان، مغز ، روکش و تز ین ان ام می ها شود، سایر غزمون ک  بر رو  نان کیک ان ام می گیر  پروتئین ب  جز اندازه  :1 نکتۀ
 شود.گیر  ریوبت برا  مقاسبات درصد پروتئین در ماده خشک بر رو  نان کیک ان ام می اندازهدرصد وزنی بر پای  ماده خشک است.   5/6پروتئین کمین  

 باشد. درصد وزنی بر مبنا  ماده خشک، می   2دار / فیبردار کمین  وس میزان فیبر در کیک سب: 2 نکتۀ
 می باشد.  درصد وزنی  15پروتئین  بر اساس ماده خشک کمین  میزان پروتئین در کیک  الف
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 هاویژگی ردیف 
 انواع کیک 

 دار روکش دار مغزی  براونی دار )ساده(طعم

 باشد.می بر مبنا  ماده خشک  وزنیدرصد   5افزوده  بدون قند و کیک درصد وزنی  5/0  بدون قند کیک بیشین  قندکل در    ب
 باشد. می درصد وزنی  2/1(، بیشین  ی )برحس  اسید اولئیک چ  در تولید انواع کیک از مشتقات کاکا و )مانند: خمیر، پودر کاکا و، کره کاکا و و شیلات( استفاده شود، میزان اسیدیت  چربی استخراجچنان  پ
 می باشد. 4/7بیشین  ، pHشود، میزان  هایی ک  از کرم کاکا و یا پودر کاکا و استفاده می در مورد کیک  ت
 وزنی( می باشد. )درصد  06/0شین  چ  در تولید انواع کیک از شیلات، فرغورده کاکا ویی، پودر کاکا و و یا غرد سایر الات استفاده شود، میزان خاکستر نامقلو  در اسید بیچنان  ث
 در کیک براونی غزمون رنگ بر رو  نان کیک الزامی است.  .شودو کرم رنگی ان ام می    رنگ افزودنی تنها بر رو  مخلوط روکش، مغزغزمون  ج
 زمون شود. غ، فقط در مورد انواع کیک دارا  روکش شیلات 11ویژگی ردیف  چ

 ویژگی میکروبی    4-6

 د. باش 2395استاندارد ملی ایران مطابق با باید  کیکمییروبی انواع و روش غزمون  هاویژگی

 باشد.   19459، باید مطابق با استاندارد ملی ایران مصرف انقضا  تاریخ پایان تا رفت  کارب  پروبیوتیک  ها سوی  از یک هر  زیستی قابلیت پروبیوتیک در مورد کیک  

 شرایط بهداشتی       7-4

  باید مطابق غخرین ویرایش استانداردها  ملی ایران ب  شرح زیر باشد: کیکار  انواع هدشرایط بهداشتی و نگ

 باشد.  1836استاندارد ملی ایران  مطابق باباید  کیک شرایط بهداشتی تولید انواع    1-7-4

 باشد.  5969استاندارد ملی ایران   مطابق باباید  کیکانواع   تولید شرایط    2-7-4

 ها  غنی کننده   4-8

 شود.صلاح و قانونی کشور تعیین و اعلام میمین سلامت افراد جامع  و نظارت بر غن، توسط مراجع ذ ساز  برا  تأکننده و نقوه انینینوع و میزان مواد ا
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 ها نگهدارنده    4-9

 . باشد  3494ها در انواع کیک باید مطابق با استاندارد ملی ایران  نگهدارنده ویژگی

 ایادعاهای سلامتی و تغذیه    4-10

 باشد.   10211 د مطابق با استاندارد ملی ایرانبای کیک گذار  انواع ا  در برچس ادعاها  سلامتی و تغذی 

 باشد.  7948 یرانا یاستاندارد مل مطابق با ید بدون گلوتن با کیک یژگیو

صلاح   ها  مراجع ذ پروتئین ، پروتئین بالا و فیبر بالا یبق دستورالعمل  شده، فراسودمند، پُرهایی با ادعا  انیپایش فراورده  :نکته

 قانونی کشور خواهد بود. 

 برداری  نمونه         5

استاندارد ملی ایران    مطابق باباید  ها  فیزییی و شیمیایی،  برا  ان ام غزموناز انواع کیک  بردار   نمون       5-1

 . شودان ام    2836

ان ام    20834استاندارد ملی ایران    مطابق باباید  ها  مییروبی،  غزمون  برا  ان ام  از انواع کیکبردار   نمون      5-2

 شود.  

 های آزمونوشر        6

   ها ناپذیرفتنی آزمون     6-1

نموده و نتی   را    با چشم ایرمسل  بررسی  2-4یبق زیربند    هرگون  مواد دیگرنمون  غزمایشگاهی را از لقاظ  

   گزارش کنید.

 حسّی  ظاهری و های  آزمون ویژگی   6-2

 وضعیت ظاهریآزمون    6-2-1

نموده    با چشم ایرمسل  بررسی  2- 3-4و    1-3-4  ها   یبق زیربند   وضعیت ظاهر نمون  غزمایشگاهی را از لقاظ  

  و نتی   را گزارش کنید.

 طعم آزمون   6-2-2

   نموده و نتی   را گزارش کنید. ی بررسیب  صورت حسّ  3-3-4یبق زیربند یعم نمون  غزمایشگاهی را از لقاظ 

 سازی نمونهآماده      6-3

  کاملاا ها  تقویلی ب  غزمایشگاه )ب  مقدار مورد نیاز(  باید تعداد  از بست   کیکانواع  بر رو     هابرا  ان ام غزمون
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 . ها ان ام شودمخلوط، همگن و سپ  غزمون

 نسبت وزن مغزی به وزن کیک  گیریاندازه    6-4

یک عدد کیک را وزن کنید. سپ  مغز  غن را ب  وسیل  کاردک جدا و مغز  را نیز وزن کنید و مطابق فرمو  

 ( مقاسب  کنید.1)

(1                                                    ) = X 
 

 ک  در غن:

X      درصد وزن مغز  ب  وزن کل کیک؛ 

1m    برحس  گرم  ،وزن مغز  کیک(g) ؛ 

m     برحس  گرم ،وزن کل کیک (g) .است 

 کنید.هید و میانگین غن را گزارش عدد کیک ان ام د  10این مقاسب  را برا  

 گیری رطوبت اندازهآزمون      6-5

 ان ام شود.   2705- 1باید مطابق با استاندارد ملی ایران  در انواع کیک گیر  ریوبت اندازه

 درنظر گرفت  شود.  ºC2 ± ºC103  گذار  خان دما  گرم :نکته

 گیری پروتئین آزمون اندازه    6-6

 ن ام شود. ا  19052باید مطابق با استاندارد ملی ایران  در انواع کیک  پروتئینگیر  اندازه

 شود. پروتئین بر رو  نان کیک ان ام می غزمون  :نکته

 قند کل  گیریاندازه    6-7

 ن ام شود. ا 37باید مطابق با استاندارد ملی ایران  در انواع کیک  قندکلگیر  اندازه
 

 گیری چربیآزمون اندازه   6-8

 ان ام شود. 11691باید مطابق با استاندارد ملی ایران  در انواع کیک  چربیگیر  اندازه

  استخراج روغن کیک    6-9

  mL150  ددوت ریزید و حتدار، با  درش ترف شی تنواخت شده را در یک ظتمقدار  مناسبی از نمون  همگن و یی

ا  غن را ب  خوبی مخلوط کنید ب  یور  ک  روان هگزان ب  غن اضاف  کنید. ب  کمک یک همزن شیش -n  حلا 

  هگزان حل شود. سپ  بگذارید تا مقتو  درون بطر  کاملاا دوفاز شود و پ  از غن فازِ-nموجود در نمون ، در  

تبخیر کنید   ºC  45مار   یا بن/وسیل  دستگاه تبخیر در خلای چرخان وشده را ب رویی را صاف کنید. مقلو  صاف

 کار ببرید. ب   اسیدیت  و عدد پراکسید اسیدچرب تران ، و روان استخراج شده را برا  غزمون 

 توانید از گاز نیتروژن استفاده کنید. مانده هگزان میبرا  ایمینان از خروج باقی :نکته

1 100
m

m

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 عدد پراکسید روغن استخراجی  گیریاندازه    6-10

 ان ام شود.  4179باید مطابق با استاندارد ملی ایران   در انواع کیک  گیر  عدد پراکسید روان استخراجیاندازه
 

 استخراجی  روغناسیدیته   گیریاندازه     6-11

 شود. ان ام  4178استاندارد ملی ایران  مطابق باباید در انواع کیک  چربی استخراجیاسیدیت  گیر  اندازه

 اسید چرب ترانس  گیریاندازه      6-12

   ان ام شود. 13126-4 و 13126-2 ملی ایران ها استاندارد مطابق باباید انواع کیک اسید چرب تران  میزان 

 فعالیت آبی  گیریاندازه    6-13

 شود. ان ام  22805استاندارد ملی ایران   مطابق باباید گیر  فعالیت غبی در انواع کیک اندازه

 pHگیری اندازه     6-14

 شود. ان ام  37استاندارد ملی ایران  مطابق باباید در انواع کیک  pHگیر  اندازه

 خاکستر نامحلول در اسید  گیریاندازه     6-15

 شود. ان ام  37استاندارد ملی ایران  مطابق باباید  در انواع کیک  خاکستر نامقلو  در اسید گیر  اندازه

 نظر گرفت  شود.  در ºC25  ± ºC550 گذار  کورهدما   :نکته

 افزودنی تشخیص رنگ     6-16

ان ام    2634استاندارد ملی ایران    مطابق باباید    م رنگیرِو کِ    روکش، مغزبرا   تشخیص رنگ مصنوعی انواع کیک  

 شود. 

 است. افزودنیفاقد هرگون  رنگ نان کیک   نکته:

 آزمون تعیین معادل کره کاکائو      6-17

ب  دقت تراشیده و    شیلات، باید ابتدا روکش  کیکت انواع  لابرا  ان ام غزمون معاد  کره کاکا و در روکش شی 

 . ان ام شود  مرتبطسپ  غزمون یبق استاندارد ملی 

 .ان ام شود 12961-1تعیین وجود معاد  کره کاکا و باید مطابق با استاندارد ملی ایران 

 .شودان ام  12961-2تعیین میزان معاد  کره کاکا و باید مطابق با استاندارد ملی ایران 

   پتاسیم سوربات و  سوربیک اسیدگیری اندازه    6-18

 . شود  مان ا 11541استاندارد ملی ایران مطابق در انواع کیک، باید  تسوربیک اسید و پتاسیم سوربا  گیراندازه

 فیبر  گیریاندازه     6-19
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 ان ام شود.   3105  استاندارد ملی ایران مطابق باباید انواع کیک  میزان فیبر

 بندی بسته        7

مقیم و نفوذناپذیر نسبت ب  ریوبت و از جن  مناس  و م از برا  ها  فراورده، باید نو، سالم، تمیز،  بست  7-1

یور  ک ، فراورده را تا هنگام مصرف، از هرگون  تغییرات کمی و کیفی، ب  خوبی مقافظت  باشد، ب   1مواد خوراکی 

 کار  در غن نباشد.  کند و امیان دست
 

مطابقت داشت    مرتبطبند  فراورده باید با استانداردها  ملی  ها  انواع مواد مورد استفاده برا  بست ویژگی 7-2

 باشد. صلاح قانونی کشور میباشد و در صورت عدم وجود استاندارد ملی، منوط ب  کس  م وز از مراجع ذ 
 

 باشد.   g3000باید بیشین   کیکاوزان انواع بست  بند  فراورده      7-3

 گذاری نشانه        8

ها  زیر باید ، غگاهی4470، علاوه بر رعایت نیات مندرج در استاندارد ملی ایران  کیکگذار  هر بست   در نشان 

و واردات ب  زبان فارسی   نشدنی و با جوهر ایر سمی، برا  مصارف داخلی، خوانا و ب  صورت پاکبر رو  هر بست 

 یا برچس  شود: /یا زبان کشور خریدار نوشت  یا چاپ و/و برا  صادرات ب  زبان انگلیسی و

 (؛شیلاتیدار روکشکیک نام و نوع فراورده )مانند   الف(

ترین فونت نوشتار  چاپ نام و نوع فراورده باید با فونت و اندازه ییسان در یک سر، متمایز از رنگ زمین ، با بزرگ

 ؛یا برچس  شود/و

 بند  کننده؛ یا بست /نام و نشانی کامل تولیدکننده و  ب(

 .در صورت واردات، نام و نشانی کامل کشور تولیدکننده و نام شرکت واردکننده نیز ذکر گردد

 ت ار  )در صورت وجود(؛  نشانیا /نام و  پ(

 ؛ )گرم(  برحس  سیستم متریک خالصوزن   ت(

 مواد متشیل ، ب  ترتی  مقدار؛  ث(

   شماره سر  ساخت؛  ج(

 بند  )روز، ماه و سا (؛تاریخ تولید یا بست   چ(

 تاریخ انقضا  قابلیت مصرف )روز، ماه و سا (؛  ح(

 .  استسا  شمسی   بر اساسبرا  مصارف داخلی، تاریخ تولید و انقضا 

 دار  شود(؛ هدار  )درجا  خشک و خنک نگهشرایط نگ  خ(

 

ood gradef 1 
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 ؛ بند  کنندهیا بست /و نام کشور تولیدکننده   د(

 ؛ )درصورت استفاده( «قند افزودهبدون  »کننده جایگزین شیر، عبارت نام شیرین  ذ(

 . یا یبیعی )درصورت استفاده( مصنوعی کنندهنام شیرین  (ر 
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 «الف » پیوست 

 )غگاهی دهنده(

 اختیاری های مواد اولیه ویژگی

 و شبه غلات  آرد سایر غلات 1-الف

 برا  ماا :مراجع  شود.   مرتبطب  استانداردها  ملی  الات و شب  الاتسایر ویژگی غرد از  یغگاه  برا

 است. 2337ها  غرد جو مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 است.  11136ها  غرد برنا مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 است.   8151ها  غرد ذرت کامل مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 است. 8152غرد و بلغور ذرت جوان  گرفت  شده مطابق با استاندارد ملی ایران ها  ویژگی

 آرد حبوبات      2-الف

 :  مراجع  شود. برا  ماا  مرتبطاستانداردها  ملی   ب  حبوباتویژگی غرد از  یغگاه  برا

 است.  2357ها  غرد سویا مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 است.  6950مطابق با استاندارد ملی ایران ها  غرد نخود ویژگی

 . است 5199استاندارد ملی ایران   مطابق باها  غرد نخودچی ویژگی

 زده آرد گندم جوانه    3-الف

 است. 6874زده مطابق با استاندارد ملی ایران ها  غرد گندم جوان ویژگی

 های خشک  میوه     4-الف

برا    مراجع  شود.  مرتبطاستانداردها  ملی  ب   ها  خشک  ها  شیمیایی و مییروبی میوهویژگیبرا  غگاهی از  

 ماا :

 است.  3387استاندارد ملی ایران کشمش مطابق با   هایژگیو

 سبوس گندم        5-الف

 . مراجع  شود 17028استاندارد ملی ایران  ب   سبوس گندم  هایژگیاز و یغگاه  برا

 ها  و ادویهها آب و پودر سبزی     6-الف

 ماا :  مراجع  شود. برا  مرتبطها ب  استانداردها  و ادوی  هاها  غب و پودر سبز برا  غگاهی از ویژگی

 است.   1112مطابق با استاندارد ملی ایران   فرنگیغب گوج   هایژگیو
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 است. 14341مطابق با استاندارد ملی ایران   فرنگیپوره گوج   هایژگیو

 است.  5639مطابق با استاندارد ملی ایران  خشک شده  فرنگیگوج   هایژگیو

 است.  16068مطابق با استاندارد ملی ایران  شدهاسفناج خشک  هایژگیو

 است.  259- 1استاندارد ملی ایران  مطابق باها  زعفران ویژگی

 تغذیه ای و سلامتی ادعاهای       7-الف

  . مراجع  شود 10211استاندارد ملی ایران   ب  ادعاها  تغذی  ا  و سلامتیبرا  غگاهی از 

 بیوتیک مواد پری     8-الف

 .  مراجع  شوددستورالعمل اجرایی مراجع ذ  صلاح قانونی  ب بیوتیک ها  مواد پر ویژگیبرا  غگاهی از 

 ها پروبیوتیک      9-الف

 مراجع  شود.  19459ب  استاندارد ملی ایران ها  پروبیوتیک  ها  مییروارگانیسمویژگیاز  یغگاه  برا

 نشاسته      10-الف

 است.   381-1ها  نشاستۀ گندم مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 است.   381-2ها  نشاستۀ ذرت مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 است.  381- 3مطابق با استاندارد ملی ایران  ها  نشاستۀ برنا ویژگی

 است.  381-4زمینی مطابق با استاندارد ملی ایران  ها  نشاستۀ سی ویژگی

 است.  19623ها  نشاستۀ اصلاح شده مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 فیبرهای خوراکی      11-الف

 است.  16329استاندارد ملی ایران سلولز مییروکریستال  مورد استفاده مطابق با 

 است.  21544مطابق با استاندارد ملی ایران   کیکانواع  د ی مورد استفاده در تول اینولین

 های طبیعی غذایی رنگدانه    12-الف

استاندارد ملی  ب     کیکمغز ، روکش و کرم    د ی مورد استفاده در تول  ها  یبیعیرنگدان    هایژگیواز    یغگاه   برا

 . مراجع  شود 740ایران 

 طعم دهنده های مجاز خوراکی      13-الف

  952استاندارد ملی ایران    یبیعی و مشاب  یبیعی ب ها  مواد یعم دهنده م از خوراکی  ویژگیاز    یغگاه   برا

 . مراجع  شود
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 گلوتن     14-الف

 .است 4297مطابق با استاندارد ملی ایران  گلوتن  هایژگیو

 های پروتئین سویا فراورده   15-الف

 است.  3332ها  پروتئین سویا مطابق با استاندارد ملی ایران  ها  فراوردهویژگی

 جو عصاره مالت     16-الف

 است.   3897جو مطابق با استاندارد ملی ایران  ها  عصاره مالتویژگی

 شیر      17-الف

 است.  2012خشک مطابق با استاندارد ملی ایران  ها  شیر ویژگی

 است.  93پاستوریزه مطابق با استاندارد ملی ایران  ها  شیر ویژگی

 است.  6944مطابق با استاندارد ملی ایران تغلیظ شده شیرین ها  شیر ویژگی

 پنیر پودر آب    18-الف

 است.  6959استاندارد ملی ایران پنیر مطابق با ها  پودر غبویژگی

مراجع    مرتبطاستانداردها  ملی    ب ها  شیمیایی و مییروبی ترکیبات و مشتقات پودر شیر  ویژگیاز  غگاهی  برا   

 .هستند  و پودر غب پنیر  ترکیبات و مشتقات پودر  شیر مانند: پودر لاکتوز، کاز ینات سدیم، پودرخام   شود.

 خوراکی روغن      19-الف

ها  مندرج در این استاندارد مطابقت داشت  باشد، ها  زیر در صورتی ک  مقصو  نهایی با ویژگیروان  استفاده از

مراجع     مرتبطب  استانداردها  ملی  ها  خوراکی مورد مصرف  ها  روانویژگیبرا  غگاهی از  .  باشد بلامانع می

   شود.

 است. 1300مطابق با استاندارد ملی ایران   روان غفتابگردان پالایش شدهها  ویژگی

 است. 4152مطابق با استاندارد ملی ایران  روان سرخ کردنیها  ویژگی

 است.   156-1ها  روان خوراکی مورد مصرف مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 است.  1752مطابق با استاندارد ملی ایران  روان کن د  ها ویژگی

 است.  1446مطابق با استاندارد ملی ایران   زیتونروان  ها ویژگی

 است.  4935-1مطابق با استاندارد ملی ایران  خام کانولا روان  ها ویژگی

 است.  1447مطابق با استاندارد ملی ایران   ذرتروان  ها ویژگی

 است.   162ها  کره پاستوریزه مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی
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 . است 1254استاندارد ملی ایران  مطابق با روان کرهها  ویژگی

 های گیاهی کره     20-الف

 است.  143)مارگارین( مطابق با استاندارد ملی ایران   ها  انواع کره گیاهیویژگی

 است.  10084ها  انواع کره اسپرید مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 است.   5690ها  انواع کره بادام زمینی مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 است.    5691ها  انواع کره پست  مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 است.  15813ها  انواع کره فندق مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 های خوراکی دانه      21-الف

مراجع    مرتبطاستانداردها  ملی    ب ها  خوراکی مورد مصرف  ها  شیمیایی و مییروبی دان ویژگیبرا  غگاهی از  

 . شود

 کنجد      22-الف

 است. 12345و   323استانداردها  ملی ایران ها  کن د مورد مصرف مطابق با ویژگی

 خلال مغز بادام       23-الف

 است.   3415ها  خلا  مغز بادام مورد مصرف مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 خلال مغز پسته       24-الف

 است. 3639ها  خلا  مغز پست  مورد مصرف مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 مغز بادام هندی      25-الف

 است.   5200ها  مغز بادام هند  مورد مصرف مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 مغز پسته       26-الف

 است.  218ها  مغز پست  مورد مصرف مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 مغز فندق         27-الف

 است.  3338ها  مغز فندق مورد مصرف مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 مغز گردو       28-الف

 است.  18ها  مغز گردو مورد مصرف مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 مغز بادام زمینی       29-الف

 است. 3416ها  مغز بادام زمینی مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 مغز بادام درختی فرایند شده     30-الف
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 است.  16031ها  مغز بادام درختی فرغیند شده مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 زیره       31-الف

 است. 13964ها  زیره مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 دانه گشنیز       32-الف

 است.  1060ها  دان  گشنیز مورد با استاندارد ملی ایران ویژگی

 مواد افزودنی مجاز خوراکی        33-الف

 است.  3494  استاندارد ملی ایرانمطابق با  ها  مواد افزودنی م از خوراکیویژگی

 گلاب      34-الف

 .است 5759استاندارد ملی ایران  مطابق باها  گلاب ویژگی

 پودر نارگیل     35-الف

 . است 8690استاندارد ملی ایران   مطابق باها  پودر نارگیل ویژگی

 انواع شیرین کننده      36-الف

 برا  ماا :  مراجع  شود مرتبطاستانداردها  ملی  ب کننده ها  انواع شیرینویژگیبرا  غگاهی از 

 است.  5075ها  شیره خرما مطابق با استاندارد ملی ایران  ویژگی

 است.  14725استاندارد ملی ایران  ها  شیره انگور مطابق با ویژگی

 است.  69ها  شیر مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 است.  621ها  گلوکز مایع مطابق با استاندارد ملی ایران ویژگی

 . است 8025استاندارد ملی ایران   مطابق باها  شربت اینورت ویژگی

 است.  92ملی ایران  مطابق با استانداردها  عسل ویژگی

 است.  22165استاندارد ملی ایران  مطابق باها  شربت با فروکتوز بالا ویژگی

  1- مطابق با جدو  الف  کیکدر انواع  کالر   کمها  م از خوراکی  کنندهشیریناسامی و حد قابل قبو  برخی  

 . استغمده 
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 کیک در انواع کالری کم های مجاز خوراکی کنندهشیرین برخی لیست :1-جدول الف

 ردیف  شیرین کننده نام لاتین  حد قابل قبول 

 1 GMP      Sorbitol   1 سوربیتو  / شربت سوربیتو 

GMP Mannitol   2 مانیتو 

GMP Maltitol   3 مالتیتو  / شربت مالتیتو 

GMP Lactitol   4 لاکتیتو 

GMP Xylitol  5 زایلیتو 

 700mg/kg Sucralose 6 سوکرالوز 

GMP Iso malt 7 ایزومالت 
صلاح  منوط ب  موافقت و کس  م وّز از مراجع قانونی و ذ   کیک ها  م از خوراکی در تهی  و تولید انواع  کنندهاستفاده از سایر شیرین   نکته:

 باشد. کشور می

 مربا و مارمالادها      37-الف

 . است  214استاندارد ملی ایران  مطابق با ها  مربا و مارمالادهاویژگی

 امولسیفایر       38-الف

 . است 949-1استاندارد ملی ایران  مطابق باها  امولسیفایر ویژگی

 مالتودکسترین       39-الف

 . است  6091استاندارد ملی ایران   مطابق باها  مالتودکسترین ویژگی

 کارامل      40-الف

 است.  12844استاندارد ملی ایران  مطابق باها  کارامل ویژگی

 پودر کاکائو      41-الف

 . است 383استاندارد ملی ایران   مطابق باها  پودر کاکا و ویژگی

 قهوه  انواع    42-الف

 . است 3623استاندارد ملی ایران   فور  مطابق باها  قهوه ویژگی

 است. 4388استاندارد ملی ایران مطابق با ها  قهوه ویژگی

 وانیلین    43–الف 

 است. 2300استاندارد ملی ایران ها  وانیلین مطابق با ویژگی

 
1 Good Manufacturing Practices 

 تعملیات خوب ساخ
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   شکلات  44-الف

 است.  608استاندارد ملی ایران ها  شیلات مطابق با ویژگی

 فراورده های کاکائویی   45-الف

 است.   12018استاندارد ملی ایران مطابق با  فراورده ها  کاکا وییها  ویژگی
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 « ب »پیوست 

 )غگاهی دهنده(

 کیکآزمون بافت راهنمای 

 

 آزمون بافت کیک   1-ب

 تواند ب  شرح زیر بررسی شود: ها  کیک ارسالی ب  غزمایشگاه از نظر نرمی و یینواختی بافت مینمون 

 سطح پودری  1-1-ب

 با انگشتان و بررسی پودر  بودن سط  نان کیک با لم  غرام دو یرف کیک 

 نرمی  2-1-ب

 ها  غسیابانرژ  لازم در ابتدا  عمل گاز زدن با دندان

 سختی   3-1-ب

 ها  غسیاب و در نتی   ارزیابی نیروها  مورد نیاز برا  فشردن بین دندان کیکفشردن مداوم  

 روغنی 4-1-ب

 بررسی گریسی و روانی بودنبا لم  کردن دو سط  کیک با انگشتان و 

 گریسی 5-1-ب

 درج  احساس گریسی بودن یی جویدن 

 زبری  6-1-ب

 با لم  کردن غرام انگشتان رو  بخش فوقانی کیک 

 جذب رطوبت  7-1-ب

 بار گاز زدن 10تا   8سن ش مقدار بزاق جذب شده حین 

 چسبناکی یا پیوستگی  8-1-ب

 بار گاز زدن  10تا  8حین  سن ش درج  پیوستگی مواد

 هاچسبندگی به دندان  9-1-ب

 بار گاز زدن  10تا  8سن ش مقدار چسبیدن کیک ب  دندان حین 
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 کتابنامه 

  ها  غزمونها و روشیویژگ –مغز گردو ، 18استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ -عسل ، 92ملی ایران  استاندارد -

 غزمون  هاها و روشیژگیو – زهیپاستور ریش، 93استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشیویژگ - کره گیاهی )مارگارین(، 143استاندارد ملی ایران  -
ایران    - ها  ها و روشیویژگ  –روان قناد  و غرد     -  ها  خوراکیها و چربیوانر،  156-1استاندارد ملی 

 غزمون 
 ها  غزمونها و روشیویژگ -کره پاستوریزه ، 162استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشیویژگ - مارمالاد و ژل  و مربا مربا،، 214استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ –مغز پست  ، 218استاندارد ملی ایران  -

 زردچوب  درست  و سا یده )گرد(ها  ویژگی، 252استاندارد ملی ایران  -
 ویژگی ها -زعفران  ،259-1استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشویژگی  –دان  کن د ، 323استاندارد ملی ایران  -

 نشاست  خوراکی گندم  :1قسمت    -  ها  غزمونها و روشویژگی   -  نشاست  خوراکی،  381- 1استاندارد ملی ایران    -
 نشاست  خوراکی ذرت   :2قسمت    -   ها  غزمونها و روشویژگی   -  نشاست  خوراکی،  381- 2استاندارد ملی ایران    -

 شاست  خوراکی برنا ن   :3قسمت    -  ها  غزمونها و روشویژگی   -   نشاست  خوراکی،  381- 3استاندارد ملی ایران   -
سی   شاست  خوراکی  ن  :4  قسمت  -  ها  غزمونروشها و  ویژگی   -  نشاست  خوراکی،  381- 4استاندارد ملی ایران    -

 زمینی
 ها  غزمون ها و روشویژگی -  کاکا وپودر ، 383استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشویژگی -  شیلات، 608استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ -  گلوکز شربت، 621استاندارد ملی ایران  -

 ها  عمومی فهرست و ویژگی - ها  خوراکیرنگ -  ها  خوراکی م ازافزودنی، 740استاندارد ملی ایران  -

 ها فهرست و ویژگی - امولسیفایرها -افزودنی خوراکی م از ، 949-1استاندارد ملی ایران  -
 ویژگی ها -بذر گشنیز کامل سا یده شده )پودر(، 1060استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشویژگی - فرنگیغب گوج ، 1112استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشیویژگ - روان کره، 1254استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ -  روان غفتابگردان پالایش شده ،1300استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشیویژگ - زیتون خوراکیانواع روان   ،1446استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشیویژگ -روان ذرت -ها  خوراکیها و چربیروان  ،1447استاندارد ملی ایران  -
  ها ها و روشیویژگ  -روان پالایش شده کن د -ها  خوراکی ها و چربیروان ،1752استاندارد ملی ایران  -
 غزمون    
 هاویژگی - شیر خشک ، 2012استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشویژگی –وانیلین  –مواد افزودنی خوراکی ، 2300استاندارد ملی ایران  -
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 ها  غزمون ها و روشویژگی - غرد جو، 2337استاندارد ملی ایران  -

 غزمون ها  ها و روشویژگی - غرد سویا، 2357استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی -  روان مایع سویا  پالایش شده خوراکی، 2392استاندارد ملی ایران  -

 ویژگی ها -پاپرییا  سا یده، 2476استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی - پودر تخم مرغ کامل، 2487استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشویژگی - خمیرمای ، 2577استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی - ها  پروتئین سویا فراورده، 3332استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشیویژگ –مغز فندق  ، 3338استاندارد ملی ایران  -
 ها و روش ها  غزمونویژگی–دار برا  مصارف صنعتی کشمش دان ، 3387استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ -خلا  مغز بادام ، 3415استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمونها و روشیویژگ –بادام زمینی ، 3416استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشیویژگ -قهوه فور    ،3623استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ -خلا  مغز پست  ، 3639استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون روش ها وویژگی - وجمالت  عصاره، 3897استاندارد ملی ایران  -

 غزمون   ها   ها و روشویژگی  –روان سرخ کردنی    -ها  خوراکی  و چربی  روان ها  ،4152استاندارد ملی ایران    - 
 غزمون  هاو روش هایژگی و - گلوتن ، 4297استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی -قهوه بوداده و ساییده ، 4388استاندارد ملی ایران  -
   روان کلزا با اسید)  ام کانولات ن خ تروا–یاهی و حیوانی  تها  گها و چربینتروا،  4935-1استاندارد ملی ایران    -
 ها  غزمون ها و روشویژگی - اروسیک پایین(   

 ها  غزمونها و روشیویژگ -شیره خرما ، 5075استاندارد ملی ایران  -

 ن غزمو ها روش و هاویژگی –نخودچی ، 5199استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشیویژگ -مغز بادام هند  ، 5200استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی -  شدهفرنگی خشکگوج ، 5639استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ –کره بادام زمینی  ،5690استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونو روشها ویژگی –کره پست    ،5691استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون روشو ها ویژگی – گلاب ،5759استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشویژگی -  پودر سیر، 5999استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشویژگی -  پودر پیاز، 6000استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشویژگی - مالتودکسترین  ،6091استاندارد ملی ایران  -

 ها  و روش  هاویژگی  –  زده )غرد سن(غرد گندم جوان   -  ها  غنفراوردهالات و  ،  6874ستاندارد ملی ایران  ا  -
 غزمون 

 ها  غزمون ها و روشویژگی  -شیر الیظ شده شیرین، 6944استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشویژگی  - غرد نخود -  ها  غن الات و فراورده، 6950استاندارد ملی ایران  -
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 ها  غزمون ها و روشویژگی - پودر غب پنیر -ها  غن پنیر و فراورده، 6959استاندارد ملی ایران  -
 هاویژگی - شربت اینورت  ،8025استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشویژگی - غرد کامل ذرت، 8151استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی - جوان  گرفت  شدهغرد بلغور ذرت ، 8152استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمونها و روشویژگی - نارگیل خشک رنده شده ، 8690استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمون ها و روشیویژگ - کره اسپرید ، 10084استاندارد ملی ایران  -
 ها  غزمونها و روشویژگی - غرد برنا، 11136استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ  -فراورده ها  کاکا ویی ، 12018استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشیویژگ –غور  شده  کن د عمل، 12345استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونروش –کارامل   -رنگ ها  م از خوراکی   -مواد افزودنی خوراکی  ،12844استاندارد ملی ایران  -
 غزمون  ها روش و هاویژگی – مرغ مایع پاستوریزهتخم ، 13248استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ - میوه کامل –زیره سیاه و زیره زرد روشن ، 13964استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی - فرنگیگوج  پوره، 14341استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ -شیره انگور ، 14725استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون روش - سلولز پودر  - ها  خوراکی م ازافزودنی، 14729استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمونها و روشویژگی - کره فندق ، 15813استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ  –مغز بادام درختی فرغیند شده ، 16031استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون ها و روشویژگی - شدهاسفناج خشک، 16068استاندارد ملی ایران  -

    ها  غزمون ها و روشویژگی  -  کریستالین سلولزمییرو  -  ها  خوراکی م ازافزودنی،  16329استاندارد ملی ایران    -

 غزمون  هاو روش هایژگیو - انسان  سبوس گندم مورد مصرف برا -  گندم ،17028ملی ایران استاندارد  -
  ها  غزمونو روشها ویژگی - شدهنشاست  اصلاح، 19623 استاندارد ملی ایران -

 ها  غزمون ها و روشویژگی - پودر موسیر - ادوی  و چاشنی، 21112استاندارد ملی ایران  -

 ها  غزمون مییروبیولوژ  و روش  ها  فیزییوشیمیایی،ویژگی  - اینولین، 21544 استاندارد ملی ایران -

 ها  غزمون ها و روشیویژگ –شربت با فروکتوز بالا ، 22165استاندارد ملی ایران  -
 

 _________________ 

 

 

 

 


